Jahrgang 2026 Qualifikationsverfahren
Backer/in-Konditor/in-Confiseur/in EBA

Berufskenntnisse

Pos. 2 Gestalten und Prasentieren

Name: Vorname: Prifungsnummer: Prifungsdatum:
Zeit: 45 Minuten
Erlaubte Hilfsmittel: Zeichnungen, Schilder, Schablonen und Aufstreumaterial

Schreibschokolade, eingefarbter Gelee

Ausfiihrungshinweis: Alle Prifungsarbeiten sind mit der Prifungsnummer anzuschreiben
Der Arbeitsplatz ist in sauberem Zustand zu verlassen.

Pflichtaufgabe:  Schriftzug

«Barenstark»

- Schreiben Sie den Schriftzug in freier Schrift in die untenstehenden Felder.
- Verwenden Sie Schreibschokolade.
- Fuhren Sie diese Aufgabe zweimal identisch aus.




Wahlpflichtaufgaben: Zwei Aufgaben stehen zur Wahl. Wahlen Sie Aufgabe a) oder b) selbst aus

[0 Wahlpflichtaufgabe a) Emailtechnik mit Gelee «Winnie Pooh»

Erlaubte Hilfsmittel: - Eingefarbter Gelee, Schreibschokolade
- Ausgerollte, weisse Masse
- Zeichnungen, Schablonen und Schilder

Ausfiuhrungshinweise: - Ausflhrung kann unterschiedlich sein
- Der Dekor muss ins Rechteck 8 x 10cm passen

Sujet:

Eine mogliche Ausfuhrung:




Wahlpflichtaufgaben: Zwei Aufgaben stehen zur Wahl. Wahlen Sie Aufgabe a) oder b) selbst aus.

[0 Wahlpflichtaufgabe b) Gebildebrot
- Die untenstehende Vorgabe muss aus Partybrotteig/ Ubungsteig auf eine vorbereitete Unterlage
hergestellt werden. (Teigeinlage ca. 1°000g — 1'5009)
Ausfilihrungshinweise:
- Schablonen dirfen vorbereitet sein
- Teige furs Gebilde Brot sind ausgerollt und gekuhlt

- Das Ritzen sowie die Schichten konnen unterschiedlich sein
- Die Prufungsarbeit mit Partybrotteig/ Ubungsteig ist backfertig im Teigling herzustellen

Eine mogliche Ausflhrung:
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